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Champagne Bollinger 

DRUIVENSOORT

Pinot Noir

Pinot Meunier

Chardonnay

Beschrijving

Spécial Cuvée: de historische champagne van Bollinger.

Geproduceerd sinds 1911 op basis van een blend gedomineerd door pinot noir (60%),

belichaamt deze karaktervolle en stevige Brut Champagne de essentie van een unieke stijl. De

vinificatie van de Bollinger Special Cuvée is een precieze alchemie die de traditie respecteert.

Het exclusieve gebruik van de cuvée (eerste persing) en een gematigde dosering van 7 tot 8

g/liter zorgen ervoor dat de zuiverheid en finesse van de champagne tot uiting komen. De lange

rijping in de kelder onderstreept het streven van Bollinger naar uitmuntendheid en onthult een

Brut champagne met een opmerkelijke structuur en complexiteit. De rijping in de kelder, twee

keer zo lang als de normen voor de appellation, en het gebruik van reservewijnen die tot 15 jaar

in magnums worden bewaard, geven deze champagne zijn diepte en aromatische rijkdom.

Domein

Een onnavolgbare stijl van elegantie en uitmuntendheid bepaalt al bijna twee eeuwen lang de 

geest van Bollinger. Dit legendarische champagnehuis, dat liefkozend de bijnaam “Bolly” heeft 

gekregen, heeft zijn reputatie al lang over de grenzen heen zien groeien om de harten van 

kenners en critici op de internationale scène te veroveren. Bollinger, gelegen in het 

departement Marne, in de gemeente Aÿ, vindt zijn oorsprong in 1829. Met 179 hectare aan 

wijngaarden is Bollinger een van de weinige domeinen die zijn eigen druiven produceert voor 

zijn blends. Pinot noir, de belangrijkste druivensoort, is goed voor 60% van de wijnstokken.

Gelegen in het hart van de emblematische crus van de Champagne, zijn de 179 hectare 

wijngaarden van Bollinger verdeeld over zeven grote wijngaarden, waarvan 85% Grands Crus en 

Premiers Crus. Terwijl de terroirs van Aÿ, Avenay, Tauxières, Louvois en Verzenay (Montagne de 

Reims) gewijd zijn aan pinot noir, is Cuis (Côte des Blancs) uitsluitend beplant met chardonnay

en Champvoisy (Vallée de la Marne) met pinot meunier. Van de wijnstok tot de fles is Bollinger

een embleem van uitmuntendheid en nauwgezetheid. Het domein legt zich toe op het naleven 

van uiterst strenge specificaties, met een rijpingsperiode die de regels van de appellation 

overschrijdt, om ervoor te zorgen dat de magie van zijn champagnes werkt. Met een minimale 

rijping van drie jaar straalt elke cuvée zeldzame finesse, aromatische expressie en verfijning 

uit.Door de jaren heen heeft Bollinger verblind met zijn kenmerkende stijl. Zijn identiteit is 

opgebouwd rond pinot noir. Dit veeleisende rode druivenras beslaat bijna 60% van de 

wijngaard, wat zorgt voor vinositeit, structuur en een onnavolgbare complexiteit. Deze 

pretentieloze, no-nonsense stijl komt tot uiting in champagnes met een lage dosering, voor een 

resultaat dat nooit faalt te verleiden met zijn ongeëvenaarde frisheid en finesse.
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WIJNBOUW

Conventioneel 

GASTRONOMIE

Apero | carpaccio coquilles I 

Tataki tonijn
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